RESTURATION

GUBBHYLIAN

GASTRONOMA

MATKULTUR PA SKANSEN

Nyarssupé pa Skansen 2026

Plats: Restauration Gubbhyllan
Avsmakningameny: NO.76:e
Tid: 78:30-23:00

Traditionen fortsitter
Nyérsafton pid Gubbhyllan har blivit en kvill dér vi far gbra precis det vi tycker allra bist om — laga en personlig
middag, beritta om maten och lita méltiden fa ta tid.

Arets nyrssupé blir var 16 avsmakningsmeny och precis som tidigare bygger jag den kring temat “aret som gatt”.
Under aret passerar manga ravaror, smaker, idéer och kombinationer genom viéra kék. Nagra glommer man ganska
snabbt. Andra stannar kvar. Till nyér plockar jag fram nigra av dem som har stuckit ut, éverraskat eller helt enkelt
smakat lite extra gott — och liter dem tillsammans forma arets sista meny.

Kvillen borjar med ett glas och nagra sméd smaker. Direfter berittar jag om drets meny innan vi sitter oss till bords
och later middagen ta vid. Det dr hogtidligt, men inte hogtidligt £6r sakens skull. Fér mig handlar nyir pa Gubbhyllan
framfor allt om en riktigt god maltid, gott virdskap och ett fint avslut pa aret tillsammans.

Varmt vilkommen till drets sista middag.
KC Wallberg, Traktir

PROGRAM

18.30
Vilkomstmingel med drink och ett urval av smé smaker och tilltugg
18.50-19.00
Nyarskaseri och presentation av kvillens meny
19.00-22.30
Avsmalkningsmenyn serveras
Efter middagen finns méjlighet att fortsitta nydrskvillen pa Skansen och ta sig till Sollidenscenen infér tolvslaget och
den traditionsenliga upplisningen av Ring, klocka, ring”.

MENY

Ankomst
Trio pa sensommarens smaker & skord

Forsta serveringen
”Ceviche” pa sotad réding
shiitake & belugalinsragu

Andra sevveringen
Bisque pd hummer & havskrifta

ort- & tomatcrostini

Tredje serveringen
Kronhjorts-"Wellington” med anklever & svart trumpetsvamp

saltbakad beta, rotfruktsragu & mustig rodvinssas

Fjdrde serveringen
Trio pa svenska girdsostar

konfektyr, aprikosmarmelad samt krydd- & surdegscrostini

Femte serveringen
Hallon- & blibirs-"Gino”

vaniljcreme & nyvevad glass pa rostad mandel

T7ll kaffet
Nybakad liten mazarin & saltkolatryffel

Maila: bokning@gastronoma.se
Eller ring: 08-66 44 200
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GUBBHYLIAN

GASTRONOMA

MATKULTUR PA SKANSEN

PRIS
1799 kr per person

I priset ingar vilkomstens smaker och tilltugg, fem serveringar samt kaffegodis.
Entré till Skansen ingar.

Vi lagar sjilvklart en personlig meny dven for vegetarianer och veganer.

Barn — halv meny: 955 kr

Dryck bestills pa plats.

Till middagen erbjuder vi dven en sirskilt utvald dryckesmeny f6r 590 kr per person.
BOKNINGSVILLKOR

Viir glada att du viljer att fira nyar tillsammans med oss.

Nyarsafton dr en av arets mest speciella kvillar och varje plats,

meny och rivara planeras i god tid.

For att vi ska kunna forbereda kvillen pa bista sitt och samtidigt minska
onddigt matsvinn giller darfor féljande bokningsvillkor.

Avbokning eller dndring av bokning ska ske senast 10 dagar fore besoket.

Vid avbokning eller dndring senare dn 10 dagar fére beséket aterbetalas inte erlagd
forskottsbetalning,

Vid uteblivet besok utan avbokning debiteras hela menypriset for det antal gister som bokningen
avset.

Avbokning eller dndring gbrs via telefon eller e-post under vara 6ppettider.

Tack f6r din forstaelse — och for att du hjilper oss att planera en riktigt fin nyarskvall.

Maila: bokning@gastronoma.se
Eller ring: 08-66 44 200
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